Coulis de Tomate CHEF® \ L _(_[

COULIS A .z
TOMATE Boite de 2,5 kg (appertisé)
. CODE EAN
3033710088072

DESCRIPTION DU PRODUIT BENEFICES CLES DU PRODUIT

Sélection rigoureuse des ingrédients.
Purée de tomates cuisinée semi-réduite - préte-a-I'emploi. Réalisé a partir de 3 kg de tomates
récoltées a maturité.

INGREDIENTS

Tomate 93,5% (pulpe de tomate fraiche 78%, concentré de tomate 15,5%), huile de tournesol, oignon, sucre, sel, basilic.

ALLERGENES MAJEURS ENGAGEMENT QUALITE

Conformément aux réglementations en vigueur : NESTLE® a un systéme de management de
la qualité certifié par les normes ISO 9001 et

- Allergénes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : aucun. FSSC 22000.

- Allergénes potentiellement présents : aucun. Etiquetage conforme & la réglementation en
vigueur sur les OGM.

Merci de vérifier ces informations sur I'étiquette de votre produit, car seules celles-ci font foi. Ce produit ne contient pas d'ingrédients
ionisés.

NESTLE PROFESSIONAL® s'engage pour la
recyclabilité de ses emballages : boite métal
recyclable.

@ + FACILE mml“ E

Pour réaliser des sauces ou des cuissons de viandes : Sauce Choron, Américaine, Chasseur, Diable, Sautés de Veau a la Provencale.
Pour agrémenter les potages et les légumes : Soupe Andalouse, Gaspacho, Riz a la Catalane.
Pour réaliser une concassée : Fonds d'artichauts a la Portugaise.
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COIHLIS

TOMATE

Coulis de Tomate CHEF®
Boite de 2,5 kg (appertisé)

DECLARATION NUTRITIONNELLE

CHEF

CODE EAN

3033710088072

Energie
71 kcal

Matieres grasses 36 g
- dont acides gras saturés 05 g
Glucides 71 g
- dont sucres 55 g
Fibres alimentaires 16 g
Protéines 1,7 ¢
Sel 12 ¢

NUTRI-SCORE
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DESCRIPTIF ET AVANTAGES DU PRODUIT

Coulis de Tomate CHEF® : une recette polyvalente réalisée a partir de 3 kg de tomates récoltées a maturité. Le juste équilibre entre I'acidité et
le sucré de la tomate. Toutes les saveurs de la tomate fraiche Iégérement cuisinée. L'ingrédient incontournable pour toutes vos préparations a

base de tomate.

CONSERVATION - STOCKAGE

Durabilité minimale : 24

mois.

A conserver au sec et & I'abri de la chaleur. Aprés ouverture conserver au réfrigérateur dans de bonnes conditions d'hygiéne dans son
emballage d'origine avec un couvercle a max. +4°C et utiliser dans les 3 jours.

DONNEES LOGISTIQUES

Unité consommateur (UC) Boite 3033710088072 2,5 kg 2,917 kg 158 x 158 x 151
Unité de distribution (UD) Carton 3033710112845 15 kg 17,6 kg 480 x 320 x 160
Palette - Gerbabilité : Oui Palette 3033710957637 450 kg 553 kg 1200 x 800 x 1110
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@ www.nestlepro

= Service Consommateurs NESTLE FRANCE,

— 34-40 rue Guynemer, 92130

Plus d’informations ?

. 0 806 800 725

(Service gratuit + prix appel)

fessional.fr

Issy-les-Moulineaux
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