Salsa Fresca con Polpa BUITONI®
Boite de 950 g PROFESSIONAL

CODE EAN
8445291605930

DESCRIPTION DU PRODUIT BENEFICES CLES DU PRODUIT

* Produit prét-a-l'emploi : une mise en
ceuvre facile et rapide des recettes.

* Nutri-Score A.

» Tomates mdries en plein champ.

Base pour sauce tomate avec oignons et basilic.

INGREDIENTS

Tomates en cubes 57%, purée de tomates 41,8%, oignons 0,5%, sel, huile de tournesol, basilic 0,05%.

ALLERGENES MAJEURS ENGAGEMENT QUALITE

NESTLE® a un systéme de management
de la qualité en cohérence avec les
systemes ISO 9001 et FSSC 22000.
Etiquetage conforme a la réglementation
Conformément aux réglementations en vigueur : en vigueur sur les OGM.Ce produit ne
contient pas d'ingrédients ionisés.
- Allergénes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : aucun.

- Allergénes potentiellement présents : aucun. NESTLE PROFESSIONAL® s’engage
pour des emballages de plus en plus
Merci de vérifier ces informations sur I'étiquette de votre produit, car seules celles-ci font foi. recyclables : boite et couvercle en métal.
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MODE D'EMPLOI

Base pour sauce tomate, préte-a-l'emploi. Assaisonnez selon votre go(t et servez chaud ou froid.

UTILISATION

Pulpe de tomate avec morceaux, a cuisiner en sauce tomate traditionnelle et en tous ses dérivés (arrabbiata, marinara, puttanesca...). Une
préparation facilement personnalisable pour composer des recettes savoureuses et faciles a mettre en ceuvre : sauce Bolognaise,
gaspacho, soupes et potages, cuissons longues a la tomate telle que la queue de Beeuf, le paleron ou 'osso-bucco.
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Buitoni

Salsa Fresca con Polpa BUITONI®
BOTtedeQSOg PROFESSIONAL

CODE EAN

8445291605930

DECLARATION NUTRITIONNELLE

. 134 Kk
Energie
32 kcal NUTRI-SCORE
Matieres grasses 05 g QE m
- dont acides gras saturés 01 g
Glucides 50 g
- dont sucres 38 g
Fibres alimentaires 10 g
Protéines 13 ¢
Sel 051 ¢

DESCRIPTIFS ET AVANTAGES DU PRODUIT

La simplicité méme : une mise en ceuvre facile et rapide des recettes grace a ce produit prét-a-I'emploi et multi-usage.

Une texture pulpée avec une touche de basilic.

Un go(t équilibré, frais, de sauce assaisonnée.

Recette courte avec une majorité d'ingrédients naturels.

Tomates 100% espagnoles, mries au soleil en plein champ et récoltées au meilleur de la saison dans un rayon de 50 a 60 km du lieu de
fabrication.

Longue durée de conservation et fraicheur préservée grace aux conserves appertisées.

CONSERVATION - STOCKAGE

Durabilité minimale : 27 mois.
A conserver au frais, au sec et a l'abri de la lumiére.
Apres ouverture, conserver max. 5 jours au réfrigérateur.

DONNEES LOGISTIQUES

Unité consommateur (UC) Boite 8445291605930 0,95 kg 1,057 kg 99 x 99 x 135
Unité de distribution (UD) Carton 8445291605947 11,4 kg 12,75 kg 417 x 314 x 138
Palette - Gerbabilité : non Palette 8445291605954 615,6 kg 714 kg 1200 x 800 x 1387

44416922 12606279 2103909019 Espagne 12 6 9 54 648

NESTLE FRANCE SAS 542 014 428 RCS Nanterre, Issy-Les-Moulineaux ® Reg. Trademark of Société des Produits Nestlé S.A.
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